


PASTA

MHD ME

Artikelbezeichnung (Monate) (Kt/Pal) Inhalt / Kt.
00100 [Tortellini gelb 5 54 40x 25049
00127 [Tortellini Rindfleisch #: 5 54 40x 2509
00101 [(Cappelletti gelb 5 54 40x 250 ¢
00102 [Tortellini grin = 5 54 40x 25049
00103 [Tortellini bunt s 5 54 40x 2509
00104 [Tortelloni gelb 5 54 20 x500¢g
00105 [Gnocchi gelb di patate 82% 5 80 20 x 500 g
00106 [Tortelloni ricotta e spinaci #: 5 54 20 x 500 g
00107 |Ravioli % 5 54 24 x 250 g
00108 [Tortellini gelb 5 54 10 x 1000 g
00114 |Lasagne gelb 24 56 20 x 500 g
00115 |Lasagne grin 24 56 20x 500 g
00116 |Pappardelle gelb 15mm| 24 48 10 x 500 g
00117 ([Tagliatelle gelb 7mm| 24 48 10 x 500 g
00118 [Tagliatelle grin 7mm| 24 48 10x 50049
00119 [Tagliatelle gelb 5mm| 24 48 10 x 500 g
00120 [Tagliatelle griin 5mm| 24 48 10 x 500 g
00121 [Tagliatelle schwarz 5mm| 24 48 10x 50049
00122 |Paglia e Fieno 3mm| 24 48 10 x 500 g
00123 [Tagliolini gelb 3mm| 24 48 10 x 500 g
00124 [Tagliolini schwarz 3mm| 24 48 10x 50049

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




FRISCHE PASTA

-GEFULLT -
AL e Artikelbezeichnung MHD ) hait / kt.
Nummer (Tage)

Girasoli gorgonzola e noci

00175 mit Gorgonzolakése und Walnissen 60 6x5009
Girasoli al radicchio #

00176 mit Radicchio 60 6 x500¢g
Girasoli ai carciofi #:

00177 mit Artischocken 60 6x500¢g

00178 G_ranto_r'_[elli al basilico #*: 60 6 x 500 g
mit Basilikum

00179 G_rantortelli gamberetti e pomodoro #*: 60 6 x 500 g
mit Garnelen und Tomaten

00180 G'rantortel'li melanza__ne e formaggio % 60 6 x 500 g
mit Auberginen und Kéase

00181 Grantortelll pomodoro e mozzarella # 60 6 x 500 g
mit Tomaten und Mozzarella

oo1gg |Cirasoli aiformaggi 60 6 x 500 g
mit Kase

00190 G_ranto_rte_lli ai funghi porcini # 60 6 x500 g
mit Steinpilzen

00191 Gﬁrasoli al salmone % 60 6 x 500 g
mit Lachs
Grantortelli con ricotta e spinaci #

00192 mit Ricotta und Spinat 60 6x500g

00193 G'rant.prtelll al tartufo 60 6 x 500 g
mit Truffel

00194 G_lrasoll agli asparagi Saisonware 60 6 x 500 g
mit Spargel

00195 G_iras"oli_alla zucca % Saisonware 60 6 x500 g
mit Klrbis

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




FRISCHE PASTA

Artikel- MHD

Artikelbezeichnung Inhalt / Kt.

Nummer (Tage)

00166 Gnocconcini allg rucola e formaggi % 90 12 X 500 g
mit Rauke und Kése

00167 G_noccpn_cini ai funghi porcini # 90 12 X500 g
mit Steinpilzen
Gnocconcini con ricotta e spinaci =k

00168 mit Ricotta und Spinat 90 10x50049

00169 Gnocconum con pomodori e mozzarella = 90 12 X500 g
mit Tomaten und Mozzarella

00110 [Trofie = 90 12 x 5009

00112 |Orecchiette Baresi 90 12 x 500 g

00113 |Strozzapreti #*: 90 12 x 5009

00125 Tagliatelle fresche all'Uovo 7mm 90 10 x 500 g
Frische Tagliatelle

00126 Ilze}sagne fresche all'Uovo 90 20 x 250 g

rische Lasagne

Tortellini carne sfoglia sottile

00135 Tortellini mit diinnem Teig — Fleisch 120 20 x 2509
Tortellini prosciutto crudo sfoglia sottile %

00160 Tortellini mit diinnem Teig — Rohschinken 120 20 x 2509
Tortellini ricotta e spinaci sfoglia sottile #:

00161 Tortellini mit diinnem Teig — Ricotta und Spinat 120 20 x 250g

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




KASE

Artikelbezeichnung Reife (mnHaE) Inhalt / Kt.
00201 |Grana Padano Laib s 18 12 ca. 38 kg
00208 |Grana Padano Laib #: 14 12 ca. 38 kg
00225 |Grana Padano ¥ Laib #: 12 6 ca. 19 kg
00202 |Grana Padano 4000 g = 12 6 4 St.
00203 |Grana Padano 2000 g = 12 6 8 St.
00204 |Grana Padano 1000 g = 12 6 16 St.
00235 |Grana Padano 300 g = 16 6 52 St.
00207 |Grana Padano gerieben frisch 1 kg #* - 3 8 kg
00220 |Parmigiano Reggiano Laib # 24 12 38 kg
00221 |Parmigiano Reggiano 4000 g #: 24 6 4 St.
00223 |Parmigiano Reggiano 1000 g #: 24 6 16 St.
00224 |Parmigiano Reggiano 300 g #*: 24 6 52 St.
00219 |Gran Formaggio Laib 12 12 ca. 38 kg
00217 |Gran Formaggio 4000 g 12 6 4 St.
00216 |Gran Formaggio 2000 g 12 6 8 St.
00214 |Gran Moravia Hartkase 4000 g 12 6 4 St.
00215 |Gran Moravia Hartkase 2000 g # 12 6 8 St.
00206 |Gran Moravia gerieben frisch 1 kg # - 3 4 kg
00230 |Provolone piccante Pancettone # * - 6 ca. 30 kg
00231 |Provolone piccante Scheiben 1 kg #: - 6 ca. 7 kg
00232 |Provolone piccante Kugel 0,8 kg #: - 6 ca. 5kg
00234 |Provolone piccante Scheiben 300 g #: - 6 ca. 4 kg
00227 |Mozzarella Maestrella gewdrfelt 2 kg = - 1% 12 kg

* Nur auf Bestellung

% Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




VORSPEISEN

I\'?‘J:;k;t}r Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. g ;eési.
00622 |Antipasto verdure / Gemiise in Ol 12 x 580 ml
00609 |Antipasto verdure / Gemiise in Ol 4 x 3100 ml
00601 |Artischocken in Ol 12 x 580 ml
00600 |Artischocken in Ol 4 x 3100 ml
00603 |Artischocken geviertelt in Ol 12 x 580 ml
00602 |Artischocken geviertelt in Ol 4 x 3100 ml
00624 |Artischocken alla romana in Ol 12 x 580 ml
00612 |Artischocken alla romana in Ol 4 x 3100 ml
00619  |Funghi muschio in Ol 4 x 3100 ml
00621 |Auberginenstreifen in Ol 12 x 580 ml
00613 |Auberginenstreifen in Ol 4 x 3100 ml
00611 |Rustichello siuf3-sauer 6 x 1062 ml
00623 [Oliven grun “Bella di Cerignola” 12 x 550 ml
00617 [Oliven grun “Bella di Cerignola” 4 x 3100 ml
00606 [Pomodori secchi in Ol 12 x 580 ml
00605 [Pomodori secchi in Ol 4 x 3100 ml
00608 |Insalata di mare in Ol in Glas % 8x350¢
00607 |Insalata di mare in Ol in Glas % 4x3100¢g
00626 (Insalata di mare in Wasser in Eimer 5 kg
00625 |Insalata di mare in Ol in Eimer # 5kg
00635 |Marinierte Anchovisfilets 200 g #* 6x200¢g
00641 Marinierte Anchovisfilets 1 kg # 6 x 1 kg
00636 |Marinierte pikante Anchovisfilets 200 g = 6x200¢g
00642 |Marinierte pikante Anchovisfilets 1 kg # 6 x1kg
00637 Marinierte Miesmuscheln 200 g #* 6 x200g
00638 Marinierte kleine Sepien 200 g 6 x200¢g
00639 Marinierte Kraken 200 g % 6 x200¢g
00640 Marinierte kleine Kranken 200 g 6 x200¢g
00506 [Sardellenfilet in Ol 24 x90 g
00632 |Geschlagene grine Oliven im Eimer 5 kg
00509 |Pfefferoni scharf im Glas 6 x 1200 g
00643 [Thunfisch in Olivendl 6x190¢g

% Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




KONSERVEN

I\'IA\J:Inkrile-:r Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. g;%z
00400 [Sardellenfilet in Ol 24 Ds. X616 ¢
00402 |Peperoni Lombardi geschnitten 6 Ds. x 4.250 ml
00404 |Peperoni Lombardi ganz 6 Ds. x 4.250 m|
00408 [Tomatenpaprika 6 Ds. x 4.250 ml
00409 |Artischocken Wasser 30/40 6 Ds. x 2.650 ml
00411 |Artischocken geviertelt Wasser 6 Ds. x 2.650 ml
00414 [Thunfisch in Ol 6 Ds. x 60,5 oz
00427 |Oliven schwarz ohne Stein 6 Ds. x 4.250 ml
00428 |Oliven grun ohne Stein 6 Ds. x 4.250 ml
00430 [Oliven schwarz mit Stein 6 Ds. x 4.250 ml

SCHINKEN & SALAMI

I\'IA\ J:L]kr(relle-:r Artikelbezeichnung (m ':a% Inhalt / Kt. €P r/ellz
00300 [Parmaschinken s 6 2 St. ca. 14 kg
00301 [Parmaschinken %2 # 6 4 St. ca. 14 kg
00302 |Schinken MEC Ducato #: 6 4 St. ca. 25 kg
00303 |Schinken MEC Ducato ¥ #: 6 8 St. ca. 25 kg
00305 Schinken MEC Ducato in Scheiben = 3 4x500¢
00308 |Schinken MEC Ducato ¥4 #: 6 16 St. ca. 25 kg
00312 |Schinken MEC % tamponato 6 8 St. ca. 25 kg
00307 |Schinken MEC Mattonella 6 4 St ca. 18 kg
00304 [San Daniele #*: 6 4 St. ca. 28 kg
00313 [Salsiccia piccante 450 g #: 6 20 St. ca. 10 kg
00314 |Salami Milano 1 kg #*: 4 8 St. ca. 10 kg
00315 [Salami Spianata Calabra 1 kg = 4 4 St. ca5 kg
00320 (Ital. gekochter Hinterschinken 4 2 St. ca. 12 kg

PESTO & KAPERN

Artikel-

Nummer Artikelbezeichnung Inhalt / Kt.
00500 |Pesto Tigullio 500 g 6 Gl. x500 g
00501 |Pesto Tigullio 190 g 12Gl.x190 g
00503 |Pesto Onda Verde 5009 6 Gl. x580¢g
00507 |Pestorot 190 g 12Gl.x190 g
00504 |Kapern in Essig 12Gl.x720¢g
00508 |Kapern in Essig mit Stiel 12Gl.x720¢g

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




OLIVENOL

AT Artikelbezeichnung Inhalt / Kt.
Nummer
00805 [Olivendl extra vergine 5,001 4 Kan. x 5,01
00808 |Olivendl extra vergine Portaro 1,00 | 12Fl.x1,01
00801 |Olivendl extra vergine Portaro 0,50 | 12Fl.x0,51
00804 |Olivendl Sansa Speroni 1,00 | 12Fl.x1,01
00809 |Olivendl Sincerum 100% ltal. 0,751 6 Fl.x 0,751
00813 |Olivendl extra vergine Knoblauch & Chili 0,251 12 Fl. x 0,25 |
00814 |Olivendl extra vergine Chili 0,251 12 Fl. x 0,25 |
00815 |Olivendl extra vergine Zitrone 0,251 12 Fl. x 0,25 |
AL e Artikelbezeichnung Inhalt / Kt.
Nummer
00700 Balsamlco-E_SS|g Inverno 6FLx10]l
3 Jahre gereift
Balsamico-Essig Primavera
00701 3 Jahre gereift 12 Fl.x0,51
00702 Balsamlco-E_SS|g Autunno 12 FI.x 05
5 Jahre gereift
Balsamico-Essig Estate
00703 10 Jahre gereift 6 Fl.x0,25 1
Balsamico-Essig
00708 3 Jahre gereift 2 Kan. x 5,01
Balscondi
00710 Condimento balsamico bianco 12 Fl. x0,51
00706 Weinessig Ponti rot 12 Fl.x1,01
00707 Weinessig Ponti weil3 12 Fl.x1,01

BALSAMICOCREME

Artikel-
Nummer

Artikelbezeichnung

Inhalt / Kt.

00712 |Creme mit Balsamessig 12 Fl. x 0,50 |
00720 |Creme mit Balsamessig 12 Fl. x0,25 |
00721 |Creme mit Balsamessig weil3 12 Fl. x 0,50 |
00722 |Creme mit Balsamessig Zitrone 6 Fl.x0,251
00723 |Creme mit Balsamessig Orange 6 Fl.x0,25 |
00724 Creme mit Balsamessig Waldfriichte 6 Fl.x 0,251
00725 |Creme mit Balsamessig Aprikose 6 Fl.x 0,251

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




GEWURZE

I\'IA\ur:Inkrilér Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €P r/ellz
01300 |Oregano gerebelt 10 x 1 kg
01303 |Knoblauchpulver 10 x 1 kg
01305 |Pfeffer weild gemahlen 10 x 1 kg
01307 |Pfeffer schwarz gemahlen 10 x 1 kg
01308 |Pfefferkorner schwarz 10 x 1 kg
01309 |Chili geschrotet 20 x500¢g
01310 |Chili ganz 10 x 1 kg
01311 |Pinienkerne 20 x500g
01313 [Petersilienblatter zerkleinert 10 x 1 kg
01314 Basilikumblatter 10 x 1 kg
01316 |Safran 100x 0,125 g
GEBACK
I\'IA\ur:Inkrilér Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. ;;E'g‘k
01002 [Savoiardi Vicenzi 200 g 12 x 200 g
01006 [Savoiardi Vicenzi 400 g 9x400¢g
01008 |Amarettino Vicenzi 100 g 12 x 100 g
01009 |Amaretto Italia Vicenzi 200 g 12 x 200 g
01047 |Amaretto Hazel Single Vicenzi 560 g 200x2,8¢9
01010 |Cantuccini Vicenzi 225 g 12x225¢g
ESPRESSO
I\'IA\ur:Lkrilér Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €Pr/ellz
01105 3l io Intenso" Rosso 12xLkg

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




WEINE

I\'IA\J:Inkrile-:r Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €P r/el':SI"
01400 |Frascati Montepo 1,501 6 Fl.x 1,501
01402 |Lazio Bianco Montepo 1,501 6 Fl.x1,501I
01403 |Primitivo Salento Michelangelo 1,50 | 6 Fl.x 1,501
01408 |Chardonnay MontAsolo 1,50 | 6 Fl.x 1,501
01424 |Chardonnay MontAsolo 0,751 6 Fl.x 0,751
01410 |Montepulciano MontAsolo 1,50 | 6 Fl.x 1,501
01425 |Montepulciano MontAsolo 0,751 6 Fl.x 0,751
01411 |Merlot MontAsolo 1,50 | 6 Fl.x1,50I
01412 |Pinot grigio MontAsolo 1,501 6 Fl.x 1,501
01423 |Pinot grigio MontAsolo 0,751 6 Fl.x 0,751
01413 |Merlot Rosato MontAsolo 1,501 6 Fl.x 1,501
01414 |Cabernet MontAsolo 1,50 | 6 Fl.x1,50I
01415 |Lambrusco Michelangelo 1,501 6 Fl.x 1,501
01426 |Lambrusco Medici Ermete 0,751 6 Fl.x 0,751
01415 |Frizzantino Dolce Medici Ermete 1,50 | 6 Fl.x 1,501
01422 |Chianti DOCG Gonfalone 1,50 | 6 Fl.x 1,501
01427 |Chianti DOCG Gonfalone 0,751 6 Fl.x 0,751
00910 |Prosecco superiore Millesimato 0,751 6 Fl.x 0,751
00911 |Prosecco Treviso extra dry MontAsolo 0,751 6 Fl.x 0,751

LIKORWEINE

I\'IA\ur:Lkrile-zr Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €P r/eII:T_
00900 |Cremovo Originale La Rosa del Sole 2,001 6 Fl.x2,0I
00901 |Cremovo Originale La Rosa del Sole 0,751 12 Fl. x 0,75
00902 |Marsala Fine La Rosa del Sole 2,001 6Fl.x20I
00903 |Marsala Fine La Rosa del Sole 0,751 12 Fl. x 0,751
00904 |Cremaoro La Rosa del Sole 2,001 6Fl.x20I
00905 |Cremaoro La Rosa del Sole 0,751 12 Fl. x 0,751

GRAPPA

I\'IA\J:Lkrile-zr Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €P r/ellzsl,.
01225 gLZ?ﬁg‘g;gfoizco In Barrique, 12 Fl. x 0,7 |
01226 Grappa finissima di pura Vinaccia, 12 F1.x 0.7 |

38%

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.




DESSERTSAUCEN

Artikel- : : Preis
Nummer Artikelbezeichnung Inhalt / Kt. €/EL

01023 Mytopp Topping Cioccolato Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Schokolade

01024 Mytopp quping Amarena Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Amarenakirsche
Mytopp Topping Fragola Toschi

01025 Erdbeere 6 Fl. x 1 Kg

01026 Mytopp Topping Caramello Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Karamell
Mytopp Topping Frutti di bosco Toschi

01027 Waldfrucht 6 Fl. x 1 Kg

01028 Myto‘pp Topp!ng Frutti tropicali Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Tropische Frichte

01029 Mytppp Topping Kiwi Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Kiwi
Mytopp Topping Lampone Toschi

01030 Himbeere 6 Fl. x 1 Kg

01031 Mytopp Topping Noci Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Wallnuss

01032 Mytopp Topping Caffé Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Kaffee

01048 Mytopp Topping Nocciola Toschi 6 Fl. x 1 Kg
Haselnuss

01045 |Amarenakirschen in ,Amphore” Toschi 6 Gl. x510¢g

Alle MyTopp Toppings von Toschi sind mit einem Trop fschutz versehen.

# Die Ware muss bei ca. +5 °C gelagert werden.
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